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产品介绍
全自动索氏提取器(全自动脂肪测定仪)是利用索氏提取技术研制而成的用于实验室测定脂肪含量的一款设备，具有设计合理、性能稳定、精确度高、操作省力、省时，提取方法符合国标，该仪器具备人性化的操作界面，易于操作，集控温、抽提（索氏标准法，热萃取法，索氏热萃取法，索氏连续萃取法）、冲洗、溶剂回收、预干燥、计算及数据打印于一体，能快速安全地测定食品、饲料、谷物、种子中的脂肪，也可测定食品、饲料等物质中的可溶性有机化合物，也可以快速的从固体混合物或半固体物质中分离一种或一类物质。
 
适用标准（仅部分展示）
GB/T 15683-2008 大米 直链淀粉含量的测定
GB 5009.6-2016 食品安全国家标准 食品中脂肪的测定
T/NAIA 040-2021 食用油中不溶性杂质含量的测定--索氏提取法
GB/T 6433-2006 饲料粗脂肪测定方法
HJ834-2017-土壤和沉积物半挥发性有机物的测定气相色谱-质谱法
HJ 647-2013 环境空气和废气 气象和颗粒物中多环芳烃的测定 高效液相色谱法
HJ609-2014固定污染源废气 苯可溶物的测定 索氏提取－重量法
HJ/T 40-1999 固定污染源排气中苯并（a）芘的测定 高效液相色谱法
GBT22048-2015 玩具及儿童用品中特定邻苯二甲酸酯增塑剂的测定
         
主要特征
1、仪器机身采用框架一体式设计，稳固牢靠，主体采用品牌冷轧板配合静电粉末涂装，更加耐磨、耐腐蚀；
2、从空开到触点，继电保护器到按钮开关等，选用国产品牌电气，保证仪器品质和的使用寿命；
3、支持索氏标准法、热萃取法、索氏热萃取法、索氏连续萃取法等多种方法，适应多种样品测试方法的设定；
4、高效的溶剂回收系统，有效减少试剂的浪费回收率大于93%（溶剂：石油醚，乙醚；时间：60-90分）较传统方法缩短20%～80% ；
5、适用于多种不同沸点的有机溶剂，控温范围广，从室温到300℃ ；内置PID控温系统，控温精度不大于±1℃ ；
6、灵活的方案配置，可存储1000套实验方案，极大的贴近实验需求，可以缩短劳动时间，提高工作效率；
7、独立的升降方式，让实验结果相对误差小于1%，实现了仪器高平行性的特点；
8、可单独设定预干燥温度，减少提取样品脂肪损耗，提高实验结果精确性；
9、选配乙醚泄露监控系统，低检测限为90ppm（小于中国职业接触限值），乙醚发生泄露，声光报警，采用软密封式链接，避免有机溶剂泄漏；    
产品参数
	产品型号
	CM-6A

	批处理能力
	6个/批 独立升降设计

	测量范围
	0.1-100%

	样品量
	0.5-25g

	溶剂杯溶剂
	200ml

	溶剂回收率
	≥93%

	加热方式
	采用一体式金属浴加热方式

	温度范围
	室温-300℃

	方案储存量
	1000个

	重复性
	相对误差±0.8%

	整机功率
	2600W

	交流电源
	AC220V±10%   50Hz


