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JC-ST-02 型 两联索氏提取器

一、产品介绍：

索氏提取器，又称脂肪抽取器或脂肪抽出器或脂肪测定仪。索氏提取器是由提取瓶、提取管、冷凝器三部分

组成的，提取管两侧分别有虹吸管和连接管，各部分连接处要严密不能漏气。提取时，将待测样品包在脱脂滤纸

包内，放入提取管内。提取瓶内加入石油醚，加热提取瓶，石油醚气化，由连接管上升进入冷凝器，凝成液体滴

入提取管内，浸提样品中的脂类物质。待提取管内石油醚液面达到一定高度，溶有粗脂肪的石油醚经虹吸管流入

提取瓶。流入提取瓶内的石油醚继续被加热气化、上升、冷凝，滴入提取管内，如此循环往复，直到抽提完全为

止。

本公司引进脂肪测定新技术，结合我国国情研制而成。设计合理、性能稳定、精确度高、操作省力、省时、

测定结果符合国家 GB5009.6-2016 标准，各项指标及性能都到达到进口同类产品的要求，该仪器是食品、脂肪、

饲料等行业测定脂肪的理想设备。

https://baike.baidu.com/item/%E7%B4%A2%E6%B0%8F%E6%8F%90%E5%8F%96?fromModule=lemma_inlink
https://baike.baidu.com/item/%E7%9F%B3%E6%B2%B9%E9%86%9A/2519986?fromModule=lemma_inlink
https://baike.baidu.com/item/%E7%B2%97%E8%84%82%E8%82%AA/8562859?fromModule=lemma_inlink
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二、工作原理：

本仪器是一种利用溶剂回流及虹吸原理，使固体物质连续不断地被纯溶剂萃取的固液萃取仪器。根据索氏提

取原理及重量测定法来测定脂肪含量。即在有机溶剂下溶解脂肪，用抽提法使脂肪样品分离出来，然后烘干、称

量、计算出脂肪含量。

三、适用范围：

本仪器能快速安全地测定食品、饲料、谷物、种子中的脂肪，也可测定食品、饲料等物质中的可溶性有机化

合物，也可以快速的从固体混合物或半固体物质中分离一种或一类物质。是食品、油脂、饲料、土壤等行业进行

索氏提取的较为理想的设备。

四、适用标准：

GB T 5512-85 粮食、油料检验 粗脂肪测定法

GB/T 6433-2006 饲料粗脂肪测定方法

GB 5009.6-2016 食品安全国家标准 食品中脂肪的测定

五、主要特点：

1. 主要由加热抽提、溶剂回收和冷却三大部分组成；

2. 操作时可以根据试剂沸点和环境温度不同而调节加热温度；

3. 试样在抽提过程中反复浸泡及抽提，而达到快速测定目的；

4. 带阀门款可自动回收溶剂，大大方便了用户的使用，并节约了很多时间；

5. 抽提时间可调，到时报警。

6. 可定制防干烧款，避免缺水导致的仪器损坏。
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六、产品参数：

一般参数

产品型号 外形尺寸

JC-ST-02 250ml：390mm×230mm×885mm；500ml：390mm×230mm×885mm

常规参数

电源电压 220V+10V 频率 50Hz

电加热功率 水浴加热 1000W

控温范围 室温+5-----99.9℃

测定范围 含油量在 0.5%-60%范围内的粮食、饲料、油料及各种脂肪制品

七、玻璃件选型指导：
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八、产品配件：

九、专利及证书：

外观设计专利：ZL 2020 3 0788284.1


	一、产品介绍：
	二、工作原理：
	三、适用范围：
	四、适用标准：
	五、主要特点：
	六、产品参数：
	七、玻璃件选型指导：
	八、产品配件：
	九、专利及证书：

