
性能优异

易于操作且成本适宜

可通过监控功能完全控制仪器

 

MeatScanTM能够提供非常准确的脂肪分析结果，是肉制品工厂始终
保持产品高品质的理想选择。

MeatScan 采用强大的 ANN 定标进行预装定标，能够为所有类型的
肉类产品提供高度准确的分析结果。MeatScan采用近红外透射法，
光线可以穿透样品，即便是不均匀的肉类样品，也能提供非常准确
的结果。

采用这款即插即用的解决方案，无需进行昂贵的定标工作，无需
耗材，使用成本更低。重量轻(12公斤)，便于在整个工厂内移动
和使用。

使用FossManager™，您可以从一个中心站点对仪器网络进行配
置、管理和监控。MeatScan是标准化的仪器，能够始终提供相同的
检测结果。

MeatScanTM

便携式肉类成分快速分析仪

样品类型
肉馅或均质过的肉类样品

参数
脂肪和水分

技术
近红外透射技术

MeatScan 定标基于经过 AOAC 认证的
FoodScan 定标
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技术指标

技术规格

分析时间 45 秒，15 个子样品

自检 在室温下约 10 分钟

样品重量 200 g

检测方式 透射

波长范围 850-1050 nm

检测器 硅线性阵列

IP 防护等级 42

网络连接 FossManager™

安装要求

电源 100-240 VAC，100 VA ，50-60 Hz，1 类，带接地保护

环境温度 5-35 ºC

存放温度 -20-70 ºC

环境湿度 相对湿度 < 93%，循环相对湿度最高 100%

重量 11.4 kg

尺寸（宽×深×高） 230 x 390 x 420 mm

环境 运行时保持静止，轻工业


