
DA 6200™

便携式近红外肉类分析仪

提高肉类产品的
质量与利润



准确、方便的
肉类分析

肉类生产商必须能够监测和控制肉类产品中的脂肪、水分、蛋
白质和其他关键参数。采用近红外(NIR)分析技术，您可以在数
秒之内获得多个组分的分析结果，无需像传统化学分析那样虚
耗数个小时。DA 6200™ 近红外肉类分析仪可以帮助客户随时
进行分析并提供实时分析结果。因此，肉糜、香肠、分割禽肉和
其他肉类产品的生产商可以保证产品一致性，提高盈利能力和
产品质量

主要特点  

• 可以分析各种肉类样品

• 只需30秒即可测量脂肪、水分、  

 蛋白质等参数

• 可供所有生产人员轻松操作

• 性价比高、维护成本低

• 设计紧凑、精巧便携

DA 6200近红外肉类分析仪有助于提高各种
肉类的生产利润、质量和一致性。您可以利
用此分析仪更快速、更轻松、更准确地分析
肉类产品中的脂肪、水分、蛋白质等参数，或
评价原料、中间品和成品的质量。您还可以
利用此分析仪的现场分析能力，提高工厂的
运营效率。系统特点：

分析准确、内置模型，直接操作，随时即用：
用于检测各种生肉、灌装肉品、肉类成品

结构紧凑、轻质设计、电池供电：分析仪能
够轻松地在原料入口和生产线之间移动

性能稳定、采用二极管阵列近红外技术：无
可移动的光学元件，确保操作可靠、测量精
确以及最优的操作时间
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产品 原料肉、中间产品以及成品
参数 脂肪、水分和蛋白质。胶原蛋白、盐和灰分等
回归选项 人工神经网络(ANN)回归、偏最小二乘法(PLS)回归
分析时间 20个独立子样本分析只需大约30秒
采样量 170 ml

分析原则 二极管阵列、透射
波长范围 850nm至1050nm

尺寸 300mm×220mm×280mm（长×宽×高）
重量 5.5 kg

显示 5.7英寸彩色触摸屏
电池要求 运行模式下可供电3小时，待机模式下可供电8小时
环境温度 5°C至35°C
端口 以太网端口和2个USB端口

规格

2. 分析样品

1. 在样品盘中准备样品

3. 30秒后获取结果

随时随地提供您所需的准确结果 

DA 6200系统为各种肉类分析提供了先进的，具有极高性价比的全新
测试方法。对原料样品进行快速筛查，确认是否符合要求。在生产线
上检测中间品，并在包装前对成品进行检测，确保产品满足客户的要
求。DA 6200是一款操作简单、测量准确的分析仪。能够实时给出分析
结果，您无需将样品送到外部实验室进行分析，从而缩短了等待时间
以及相关的成本和麻烦 
 

提高产品的一致性

DA 6200可以帮助中小型香肠、肉糜、禽肉或其他肉类产品制造商进行
高性价比的常规分析。可实现标准化生产，避免过度使用昂贵的瘦肉。
基于快速而准确的分析结果，可实时调整工艺配比

DA 6200操作简单，可分析均质肉品，以及分析直接从搅拌机中获取的
肉糜样品
 

校准无误，随时即用

DA 6200采用近红外透射技术，可以一次测量分析大量具有代表性的
样品。光线穿透样品后由二极管阵列检测器收集。近红外分析所用的模
型是基于宽范围的牛肉、猪肉、禽肉和生肉产品，由多个肉类加工机构、
研究所和大学合作建立。配有人工神经网络（ANN）和偏最小二乘（PLS）
模型，DA 6200为肉类分析提供随时即用的解决方案

采用近红外透射二极管阵列技术，通过旋转
样品进行测量
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