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德国 GERBER 公司 

牛奶成份分析仪 LactoStar 3510        

 
 

 

  
 

 

测量项目及范围： 

 

 1、检测项目：脂肪、蛋白、乳糖、非脂乳固体、矿物质、冰点降低点等。 

 2、检测速度：≥40 个样品/小时 

※  3、检测原理：分析仪结合了热-光程序检测乳中的成份，检测样品中感热和感光的物质。 

 4、精度： 其它几项 0.01%、冰点降低点 -0.001℃ 

 5、检测范围：脂肪：0-35.00％，蛋白质 0-10.00％，乳糖：0-10.00％，矿物质：0-5%、非脂乳    

   固体 0-15.00%，冰点：计算值。 

 6、相关性：0.1% 

 7、重复性：脂肪±0.02%、蛋白质±0.03%、乳糖±0.03%、非脂乳固体±0.04%、矿物质±0.02%、

冰点±0.002℃ 

 8、取样量：12ml-20ml 

 9、电压：230V  50-60HZ   12DC 

 10、尺寸：43cmⅩ20cmⅩ43cm（WⅩHⅩD） 

※ 11、重量：15.7KG 

※ 12、具有全自动清洗和归零校正功能 

特点： 

 快速、准确测量牛奶成份 

 可连接打印机，实现数据的同步打印 

 标准 RS232 接口，可与电脑联机 

 安装、操作、维护、校正方便简单 

 不使用有害的化学药品 

 



 

 

配置： 

 LactoStar 分析仪 

 打印机 

 电源线 

 2 个塑料桶（装清洗液和蒸馏水） 

 三根塑料管（清洗液管、蒸馏水管、废液管） 

 一张光盘 

 操作手册 

 清洗液，1L 

 




